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Menu

Amuse Bouche
Rosti mit Riducherlachstartar
Pumpernickel mit Tartar

seoksk

Lauwarme gebratene Entenbrust
an buntem Linsensalat in Balsamicovinaigrette

ksl

Wildkraftbrithe mit Wurzelgemiise
und Pilznocken

sesfesk

Zanderfilet auf der Haut gebraten
mit Zucchini-Tomaten Ragout

skl

Passionsfruchtsorbet

sesfesk

Rosa gebratener Kalbsriicken auf Calvadosrahmsauce
feines Gemiise und hausgemachte Serviettenknodel

okl

Pralineneis im Baumkuchenmantel
mit Agenpflaumen und Portweinsauce

seoksk

Petit fours



